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Geachte heer/mevrouw,
Hierbij willen wij u graag onze speciaal samengestelde barbecuebuffetten presenteren.

Wij hebben 3 barbecuebuffetten samengesteld met de heerlijkste gerechten voor een goed geslaagde
barbecue! Van 100% runderhamburgers en vers geregen saté tot luxe vispakketjes en Wekeromse steaks,
bij deze barbecuebuffetten is er voor al uw gasten ruime keus. Aangevuld met huisgemaakte salades, vers
gebakken brood en de lekkerste sauzen maken wij er alvast een feestje van!

Ook een compleet verzorgd walking diner, sitting diner of shared diner, bereid boven open vuur, behoort
tot de mogelijkheden. Wij zetten één van onze live cooking barbecues in voor de bereiding, en onder het
oog van de gasten bereiden de koks de lekkerste gerechten. Ter inspiratie hebben we een aantal
voorbeeldmenu’s op papier gezet.

Aanvullende mogelijkheden zoals de verzorging van tenten, meubilair, drankjes en bediening bespreken
we graag samen met u, hiervoor maken we graag een afspraak bij u op locatie.



Barbecuebuffet “De lekkere mix 2024” a € 20,50 p.p.

Huisgemaakte salades
Huisgemaakte huzarensalade met een garnering van diverse soorten rauwkost
Waldorfsalade met mandarijntjes, bosuitjes en rozijntjes
Penne pasta salade met zongedroogde tomaatjes, rode ui en paprika

Vlees- en groentegerechten
Hamburger van 100% rundvlees
Ajam Pedis: kip in Indische marinade
Barbecueworst van kip met Italiaanse kruiden
Texas barbecueworst met cheddar en jalapeno
Pittige wrap, gevuld met groente en kaas
Plak grootmoeders beenham

Vanaf 50 personen wordt bovenstaande samenstelling uitgebreid met:
Verse Hollandse kiphaasjes met pestokruiden
Oosters speklapje met ketjapmarinade

Diverse bijgerechten
Warme satésaus en 3 koude barbecuesauzen
Vers gebakken brood met huisgemaakte kruidenboter

Bovenstaande barbecue is gebaseerd op 200 gram salade en 4 stuks vlees p.p.

Porseleinen borden met RVS bestek en servetten worden meegeleverd.

Barbecue of koekenpan naar keuze, inclusief gasfles, schoonmaakkosten, tangen en spatels.
Gratis bezorgen en retour halen (binnen 15 km van Barneveld).

De prijs is gebaseerd op een minimale afname van 25 personen en exclusief 9% BTW.



Barbecuebuffet “De Verwennerij 2024” a € 23,95 p.p.:

Huisgemaakte salades
Huisgemaakte huzarensalade met een garnering van diverse soorten rauwkost
Italiaanse aardappel-pestosalade met rode paprika reepjes
Salade van penne pasta met beenham, groene asperges, Italiaanse kruiden en rucola
Griekse rauwkostsalade met feta, olijven en ui

Vlees-, vis- en groentegerechten

Hamburger van 100% rundvlees

Steak van het Wekeromse rund
Verse Hollandse kipdijsaté, 2 stokjes a 50 gram

Ajam Pedis: kippendij in Indische marinade
Texas barbecueworst met cheddar en jalapeno
Pittige wrap, gevuld met groente en kaas

Roodbaarsfilet met verse groenten en kruiden

Vanaf 50 personen wordt bovenstaande samenstelling uitgebreid met:
Gemarineerde varkenshaasmedaillons
Black tiger gamba's met knoflookmarinade
Champignon gevuld met kruidenroomkaas

Diverse bijgerechten
Warme satésaus en 3 koude barbecuesauzen
Vers gebakken stokbrood met huisgemaakte kruidenboter en tapenade

Bovenstaande barbecue is gebaseerd op 250 gram salade en 4,5 stuks vlees/vis p.p.
Porseleinen borden met RVS bestek en servetten worden meegeleverd.

Barbecue of koekenpan naar keuze, inclusief gasfles, schoonmaakkosten, tangen en spatels.
Gratis bezorgen en retour halen (binnen 15 km van Barneveld).

De prijs is gebaseerd op een minimale afname van 25 personen en exclusief 9% BTW.



Barbecuebuffet “De Luxe 2024” a € 29,95 p.p.:

Huisgemaakte salades en luxe schotels
Huisgemaakte rundvleessalade met een royale vleesgarnering
Rucolasla met geitenkaas, komkommer, tomaat en een honing-mosterddressing
Tortellinisalade met mozzarella, cherrytomaatjes en verse basilicum

Carpaccio rolletje, gevuld met rucola, Parmezaanse kaas en pijnboompitjes
Huisgerookte zalm met rucola, citroen-kappertjesmayonaise en zongedroogde tomaatjes

Vlees-, vis- en groentegerechten
Steak van het Wekeromse rund
Beef chimichurry: biefstuk met Argentijnse kruiden
Spies met gemarineerde ossenhaaspuntjes
Verse Hollandse kipdijsaté, 2 stokjes a 50 gram
Champignon gevuld met kruidenroomkaas
Kabeljauwfilet met fijne groente en verse kruiden
Zalmfilet met tijm en knoflook

Diverse bijgerechten
Warme satésaus en 3 koude barbecuesauzen
Vers gebakken stokbrood en mini broodjes
Huisgemaakte kruidenboter, tzatziki, tapenade en aioli

Bovenstaande barbecue is gebaseerd op 250 gram salade en luxe schotels en 4,5 stuks vlees/vis p.p.
Porseleinen borden met RVS bestek en servetten worden meegeleverd.

Barbecue of koekenpan naar keuze, inclusief gasfles, schoonmaakkosten, tangen en spatels.

Gratis bezorgen en retour halen (binnen 15 km van Barneveld).

De prijs is gebaseerd op een minimale afname van 25 personen en exclusief 9% BTW.



Borrelhapjes, walking diner, sitting diner en shared diner

Ook een compleet verzorgd walking diner, sitting diner of shared diner, bereid boven open vuur, behoort
tot de mogelijkheden. Wij zetten één van onze live cooking barbecues in voor de bereiding, en onder het
oog van de gasten bereiden de koks de lekkerste gerechten. Hierbij ter inspiratie een aantal
mogelijkheden benoemd.

Mogelijkheden borrelhapjes:

Hamburger | minibroodje | mesclun | uienringen | barbecuesaus

Kippendijsaté | huisgemaakte pindasaus | gefrituurde uitjes | Indische kroepoek
Pulled pork | minibroodje | mesclun | barbecuesaus

Nacho’s | cheeseburgerdip | bacon | tortilla chips

Loaded fries | stoofvlees | mayonaise |

Loaded fries | pulled chicken | knoflook-pepermayonaise

Mogelijkheden voorgerechten:

Warm gerookte zalm | rucola | zongedroogde tomaat | citroen-kappertjessaus
Gamba’s | black tiger | knoflook

Kalfsrollade | tonijnmayonaise | kappertjes | pijnboompitten

Portobello | feta | ratatouille

Pompoen | wafel | gegrild | rode biet | geitenkaas

Kalfsbrisket | paprika espuma | krokantje met Parmezaanse kaas

Gerookte rib-eye van Wekeroms kalf | zongedroogde tomaat | pijnboompitten | rucola



Mogelijkheden hoofdgerechten:

Kabeljauw | courgette | kruidenkorst | risotto | antiboise

Oosterse gamba’s | sambal | Indische nasi | kroepoek

Surf&Turf | Rib-eye cap | black tiger gamba’s | pesto | zongefroogde tomaat
Buikspek | mosterd | appelsap | krielaardappeltjes

Short ribs | low and slow gegaard | pastinaakpuree | Bourguignonsaus
Kalfsstaartstuk | Beeckhoeve | rucolastamppot | rode wijnsaus

Mogelijkheden desserts:

Lemon cake | citroenmascarpone | rood fruit

Gegrilde ananas | panna cotta | rood fruit | vanille ijs

Red velvet muffin | witte chocolademousse | sinaasappelsaus
Brownie cheesecake | caramel zeezout | vanille ijs



